taula _ 26

CARTA

PER COMENGAR A TAULA 26...

PA DE VIDRE AMB TOMAQUET DE PENJAR

PICANYA MADURADA AMB VIRUTES DE PARMESA I OLI DE TOFONA (100G)
AMANIDA DE CALGOTS CONFITATS, CORXOFES I ANGUILA FUMADA
AMANIDA TAULA 26 (SEGONS LA TEMPORADA)

CROQUETA DE ROSTIT DE POLLASTRE DE POTA BLAVA (4 UNITATS)
FOIE MICUIT DEL GRECO FARCIT DE BONIATO

TUETA A LA BRASA AMB STEAK TARTAR DE VEDELLA

COCA DE RECAPTE TAULA 26

SANDWICH DE PRESA IBERICA, CEBA CARAMEL-LITZADA, KIMCHI I FORMATGE COMTE
FRITURA DE GAMBETA VIDRE AMB SAL DE CITRICS

BOTIFARRO DE LLENTIES VERDES AMB PATATA MORTER I OU 62°
CANELO DE PANXETA I ESCAMARLA AMB SALSA VELOUTE

CABDELLS A LA BRASA AMB CARBONARA DE CECINA DE LLEO

PER CONTINUAR, I SEGUIR COMPARTINT...

SIPIA A LA BRUTA

POP AMB PROVOLONE A LA BRASA I SOBRASADA

MELGS D’ARROS CARNAROLI DE CALAMAR I CARXOFA
CARRILLERA DE PORC IBERIC ROSTIDA A BAIXA TEMPERATURA
COLOMI EN DOS COCCIONS AMB EL SEU PORPI PA DE FETGE

LA PART DE BRASA

SUPREMA DE TURBOT AMB SOFREGIT D’ALL 300G
FILET DE VEDELLA DE GIRONA 200G

PRESA DE BUEY 180G

ENTRECOTTE D’ANGUS CUBE ROLL 300G

PEIX DE LLOTJA

LA PART DOLGA

BABA AL ROM AMB CREMA DE FRUITA DE LA PASSIO I GELAT DE XOCOLATA BLANCA

XUXO AMB CREMA DE FESTUCS I FIDEUS DE MANGO

SOUFFLE DE XOCOLATA

TORRIJA DE BRIOIX AMB GELAT DE MASCARPONE

GELATS; VAINILLA, CAFE RISTRETTO, LLIMONA ESPREMUDA AMB ALFABREGA, XOCOLATA
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